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上海自动绞肉机
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绞肉机保养维护注意事项：1、绞肉机正常使用的情况下一年内不需重新加油，如果要加油，
应加黄油这类润滑油，不能加液体机油。2、每次使用完毕后，需将绞肉三通、螺杆、刀片孔板等
拆卸下来，清理残留物后再按原次序装回。这样做的目的一方面保证机器及加工食物的卫生，另
一方面可保证绞肉部件拆装灵活，方便检修和更换。尤其是刀片和孔板，它们是易损件，使用一
段时间后可能需要更换。3、初次使用时检查电源电压是否与标牌一致，若是单相电源，则所用插
座必须带有可靠的接地。若是三相电源，则必须把机器上接地接线端子可靠地接地，另外还得检
查刀具的转向是否正确，若转向不对，必须调整其中二根相线。严禁反转运行，以免损坏设备。
使用绞肉机绞肉前先将肉剔骨切成小块细条状，以免损坏机器。上海自动绞肉机

绞肉机日常维护：加油问题，1、绞肉机正常使用的情况下一年内不需重新加油；2、绞肉机
润滑油品类为黄油；3、加油孔位置：机身顶部两个螺栓孔后部（背向绞肉部件的方向）的一个螺
栓孔可方便加油（一定要加注黄油，不能加液体机油）。保养，绞肉机机箱部分正常情况下不需
做维护保养，主要是防水和保护好电源线、避免电源线破损及做好清洁等。绞肉部件的日常维护：
每次使用完毕后，需将绞肉三通、螺杆、刀片孔板等拆卸下来，清理残留物后再按原次序装回。
这样做的目的一方面保证机器及加工食物的卫生，另一方面可保证绞肉部件拆装灵活，方便检修
和更换，刀片和孔板是易损件，使用一段时间后可能需要更换。沈阳不锈钢绞肉机多少钱绞肉机
采用研磨碎肉方式，只需将肉切成粗条，放入机器内按一下按钮就可磨出均匀原色碎肉。

绞肉机是肉类加工设备中更常见的一种设备，它可以加工各种肉类设备。绞肉机主要是由送
料机构、切割机构和驱动机构组合而成。首先绞肉机采用的是一种出色不锈钢制作而成，对肉类
的加工不会构成任何的污染。其次绞肉机的刀具经过特殊的处理，耐磨性非常优越，使用寿命较
长。机器操作起来简单易学，拆卸时也比较方便，但是在使用的过程中还要注意自身安全。使用
绞肉机加工后的肉类产品中的各种营养成分保持不变。绞肉机还有一个特点就是它的刀具可根据
实际使用随意调节。

螺旋输送机构是绞肉机供料机构的关键组成，肉料在螺旋输送机构内的流动情况决定了绞肉
机的切割加工效率和肉制品加工后的品质状况。螺旋输送理论的相关研究成果。为开展绞肉机螺
旋输送机构优化设计提供了的重要论基础，而各种CAE分析技术为优化设计工作的实现提供了有
力的支持。目前，各种计算流体力学(CFD)分析软件如Fluent等已经普遍应用于此类问题的研究中。
对于绞肉机螺旋供料系统，可以通过对流道内三维流场进行数值模拟研究。考察螺旋轴主要结构
参数如螺距、螺旋的外径、内径、螺旋叶片厚度等对流场压力分布和速度分布的影响情况。这些
参数町以是定值，也可以是变量，其数值大小都会对肉料的输送及加工质量产牛影响。通过对比
分析数值模拟结果并结合试验研究，可以对螺旋输送机构各个设汁参数进行优化匹配。绞肉机组
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装好后通电，待机器运转正常后，再添加肉块。

绞肉机的使用方法讲解：1、操作。肉更简单，因为它更有力量。如果是包饺子，是在煮熟的
肉之前拧一下，这样可以省下很多肉。把肉洗干净，切成长条，然后放进肉里。肉吃完之后，你
还可以挂一个洋葱、土豆和蔬菜。这是一种净化，减少了肉类的浪费。2、清洗。先准备好干净的
牙刷、试管刷等辅助用品，再按反方向将机器卸开，将机腔内的肉沫肉块清理出来，再将机器泡
到含有洗洁精的温水中，用刷子等将所有机件一一清洗干净，再用自来水冲洗两遍。放到阴凉通
风的地方控干即可。操作绞肉机期间不得将手接近进肉口，手与进肉口的距离应保持15CM以上。
上海自动绞肉机

绞肉机使用起来简单方便、且操作性较强。上海自动绞肉机

绞肉机切割机构主要由格板和绞刀组成，其主要功用是对挤压进入格板孔中的肉料进行切割。格
板孔眼规格有多种，可根据不同的工艺要求随时进行更换。绞刀的几何参数对所绞出肉的颗粒度
以及产品质量有着很大的影响。绞肉时，绞肉机的十字刀片作旋转运动，在转速一定的条件下，
刀刃离旋转中心点越远，则绞肉线速度越快。并且，在进料速度也一定的条件下，假定绞肉时刀
片所消耗韵功全部转化为热能，绞肉的线速度越快，则所产生的热量也越大，因此绞肉的线速度
不能很高。上海自动绞肉机


